
Guldsmed “VId-A YOuNG” – spANsk.
drue: monastrell & syrah Ingen lagring
en biodynamisk vin, som stammer fra gamle 
vinstokke. Farven er mørk og I bouquen 
fornemmer man moden monastrell aromaer 
og lidt blomsterduft fra syrah. 
smagen er intens og fylder munden med blød 
og frisk frugt.
prIs pr FlAske..... 249, -
prIs pr. GlAs..... 39,-

mArIehøNe “VId-A rOBle” – spANsk.
drue: monastrell & syrah 4 mdr. på fad 
dejlig biodynamisk vin, som er sammensat af 
samme druer som Vid-A Youn men denne er 
fadlagret, hvilket runder vinen af I smagen. 
Vinen stammer fra gamle vinstokke. Farven er 
mørk og I bouquen fornemmer man moden 
monastrell aromaer og lidt blomsterduft fra 
syrah. smagen er intens og fylder munden 
med blød og frisk frugt.
prIs pr. FlAske..... 269,-
prIs pr. GlAs..... 59,-

skArABæ ”VId-A CrIANZA” – spANsk.
drue: Cabernet Franc, monastrell & syra
12 måneder på fad
Flagskibet I denne ”insektserie”. en utrolig 
velsmagende biodynamisk vin, som stammer fra 
gamle vinstokke. Farven er mørk og I bouquen 
fornemmer man kraftige frugtaromaer. smagen 
er kompleks, intens og eftersmagen lang og 
raffineret. Er man til kraftig velsmagende vin, 
kan denne vin anbefales.
prIs pr. FlAske..... 339,- 
prIs pr. GlAs..... 75,- 

kAFFe, Te & ChOkOlAde
AlT VOres kAFFe er økOlOGIsk OG 
rIsTeT lIGe OVer på deN
ANdeN sIde AF GAdeN  AF 
AekVATOrkAFFe

med øko-sødmælk
Filterkaffe (ad lib.)..... 29,-
The (spørg personalet..... 29,-
espresso..... 25,-  
dobbelt espresso..... 35,-
Cappucino..... 35,-  
Cappucino (dobbelt shot)..... 45,-
Cortado (dobbelt shot)..... 40,-
Café latte..... 40,-  
Café latte(dobbelt shot)..... 50,- 
skippers ynglings kaffe..... 45,-
Varm chokolade..... 45,-

Brød & Co er et bindeleddet mellem muld, landmand, 
ansvarlig håndværker og gæst.
Vores filosofi er enkel. Hold det simpelt, lækkert og køb lokalt.
Filosofien bag gastronomien.
Vi laver som udgangspunkt alle vores produkter fra bunden 
pestoer, dressinger, røgvare, ost, sylt, krydderier og selvfølgelig 
kager og brød.
Vi handler hos
lokale økologiske landmænd, danske økologiske 
håndværksslagtere og samvittighedsfulde leverandører.

Vi elsker et godt glas øl! Vi har et omfattende 
udvalg af økologisk og ikke økologisk special-øl, 
så spørg gerne personalet hvad køleboksen de 
”gemmer” på. eller se VOres TAVle hVOr 
Alle VOres øl er skreVeT Op......

økOlOGIsk FAdøl FrA ThIsTed BrYGhus.
lIlle (Alm) eller (ClAssIC).....  32,-
sTOr (Alm) eller (ClAssIC)..... 52,-

sAFT / mOsT / sOdAVANd / VANd

Vi har et godt udvalg af økologiske  safte, 
spørg gerne personale til råds. 
Jolly, danskvand..... 28,-
øko. danske most..... 32,-
VANd et glas..... 10,-
Vand i flaske (hanefond)..... 29,-

7 CepAs AlBArINO – 2015 - spANsk
Dejlig ukompliceret vin med fin bouquet af 
frugt. Vinen har en let syre, og perler en smule 
på tungen. 
den er frisk, frugtig og afbalanceret.
prIs pr. FlAske..... 299,-
prIs pr. GlAs..... 69,-

ChArdONNAY FermeNTAdO Crianza 
Bodega enrique mendoza Alicante spanien
Vinen er strågul med gyldne nuancer. Typiske 
aromaer fra Chardonnay med strejf af eg fra 
gæring i egetræsfadet.
prIs pr. FlAske.....319,- 
prIs pr. GlAs..... 75,- 

rOsé VIN spATBurGuNder
spätburgunder rosé Feinherb Wintrich mosel
Druerne til denne liflige rose vokser på 
vinstokke ved floden Mosels bred.
man fornemmer späburgunder - , på fransk 
pinot Noir, druens bouquet, let og elegant, 
samtidigt er der elegante noter af røde bær.
prIs pr FlAske..... 299,-
prIs pr. GlAs..... 69,-

rødvine

Vi anbefaler; økologisk æblemost 
fra Jettes frugtplantage i 
munkebjergskoven:
et stort glas..... 38,-

hVId & rOsévine

Forelsket i 
lokale råvare 
og Vejle 

Økologisk 
surdejs bageri 

BRØD & CO

AFTENKORT



Brød & CO BurGer........ 149,-
hakkekød af velhængt økologiske Jersey stude fra vejle kogræsser laug.
Brunede løg m. hønsefond – ristet dansk økologisk Chorizo – 
hjemmelavet dressing – 
rødmosegrønt & grillet burgerbolle.
hertil smørristede kartofler & safran-aioli (hvidløgscreme)
(kan deles ved tilkøb af Brødbuffet.....59,- )

Brød & CO VeGeTAr-BurGer........ 149,-
hjemmelavet linseburger m. confiteret citron, 
friske krydderurte og krydderier.
syltede rødløg – braiserede rodfrugter  – hjemmelavet dressing 
& grillet burgerbolle.
hertil smørristede kartofler & safran-aioli (hvidløgscreme)
(kan deles ved tilkøb af Brødbuffet.....59,- )

sNACk-plANke......89.- (GO’ TIl øl)
røget øl-pølse – skinke - brødchips – friskbagt brød, sylt, salt & dyp.

desserTer eNGmArk Is-meJerI…. 65,-
pokkers god Is ”på pind” fra vores lokale is-bygger Tina
100% økologiske, håndstøbte is som har en særlig og unik smag fra den jersey-
mælk, de produceres af. 
mælken, der kommer fra deres jerseykøer, som indeholder mere fedt, protein 
og sporstoffer end andre mælketyper og giver isen smag alt efter om køerne 
er på græs i sommerhalvåret, eller om de bliver fodret inde i vinterhalvåret.

udvalg efter sæson, så spørg din is-glade tjener.

BRød & CO’s AFTENKORT.
Når aftenen nærmer sig, skruer vi ned for tempoet og op for stemningen.
der er lidt mere tid til at smage på råvarerne, tid til at nyde, tid til at grine og 
sammen skabe ”tidslommer” der giver minder..
Velkommen….

>> AFTEN MENuKORT <<
      17:00-21:00

BørNemeNu m. pIZZA...... 59,-
stenovnsbagt pizza m. skinke
serveres m. grønt, frugt og lidt sødt

BørNemeNu m. BurGer….89,-
hakkekød af velhængt økologiske Jersey stude fra vejle kogræsser laug.
hertil ketchup rødmosegrønt & grillet burgerbolle & smørristede kartofler

hVIdVINsdAmpede BlåmuslINGer… 119,-
klassiske fransk-inspireret hvidvinsdampede blåmuslinger m. persillebrød, 
safran-aioli & Brødbuffet

NOrdIsk ChArCuTerI lIlle 119,- sTOr 169,-
et udvalg af vores hjemmelavede eller lokale slagterpølser, skinker eller postejer, 
friske røgvare,fisk, og hjemmelagerede gårdmælksoste.
serveres m. tilpassede pestoer, dyppelser og lokalt sæson-grønt.
(kan deles ved tilkøb af Brødbuffet.....59,- )

NATureNs spIsekAmmer (”VeGeTAr”) lIlle 119,- sTOr 169,-
et udvalg af årstidens lokale grøntsager, salter og frugter, tilberedt af vores faglærte kokke, 
med respekt for den enkelte råvare.
serveres m. tilpassede pestoer, dyppelser, korn, linser og knas.
(kan deles ved tilkøb af Brødbuffet.....59,- )

dEN ENEsTE KEMi vi BRugER, ER dEN dER OpsTåR MEllEM MENNEsKER 

Når 60-90 % af køkkenets indkøb af føde- og drikkevarer er 
økologiske, kan spisestedet få det økologiske spisemærke i sølv.

Brød & Co’s eget værdi-mærke
”Bindeleds-mærket”er vores  garanti for håndværk, lokal omtanke, et ærligt 
produkt, og for at producenten/bonden får en fair pris for deres produkt.

Vi er et 100% økologisk bageri! Vi holder altid hvad vi lover, 
og vi lover kvalitet fra muld til mund. Fra landmand til håndværker.
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